
 
 

 

ТУУ 10.6-39862886-001:2017 

СУМІШ ДЛЯ МАФФІНІВ ТА КЕКСІВ 
для приготування маффінів, бісквітів, пирогів 

Суміш характеризується економічністю та простотою у використанні. Дозволяє швидко приготувати широкий 
асортимент якісних виробів - маффіни, кекси, бісквітні заготовки, пироги та інші борошняні кондитерські вироби. 
Гарантує готовому виробу ніжну стабільну структуру. 

 
РЕЦЕПТУРА МАФФІН 

Назва сировини Витрати сировини, кг 

рецептура 1 рецептура 2 рецептура 3 

Суміш для Маффінів та кексів 0,200 0,200 0,200 

Цукор 0,380 0,400 0,380 

Борошно вищого ґатунку 0,420 0,360-0,370 0,420 

Яйця 0,400 0,300 0,400 

Олія рослинна 0,400 0,300 - 

Вода 0,150 0,300 - 

Маргарин 82% - - 0,550 

Всього: 1,950 1,860-1,870 1,950 

Технологія  приготування 
Змішати сухі компоненти (суміш для маффінів та кексів, борошно та цукор) протягом 2-3 хвилин. Додати яйця, воду та 
рослинну олію чи маргарин 82% жирності, перемішати до однорідної структури. Готовому тісту дати «відпочити» 10-15 
хвилин, відсадити у пергаментні або силіконові форми. Випікати при t 160-180˚ протягом 20-30 хвилин в залежності від 
маси виробу. 
Склад: борошно пшеничне в/г, крохмаль модифікований Е1414, мальтодекстрин, крохмаль пшеничний, сироватка 
демінералізована, крохмаль картопляний, дигідропірофосфат натрію (Е450і), сода харчова (натрій двовуглекислий), 
емульгатори  Е 471, Е472-b, Е 475, стабілізатор Е450, молоко незбиране сухе, сухий глюкозний сироп, ванілін, барвник 
натуральний бета-каротин. 
Енергетична цінність: 351,8/1470,5 ккал/кДж 
Харчова (поживна) цінність в 100 г продукту:  
білки – 3,0 г; жири – 7,5 г; вуглеводи – 69,7 г 
Маса нетто: 10 кг - 1,5% 
Вид упаковки: паперові багатошарові мішки 
Строк придатності:  12 місяців 
Умови зберігання: температура не вище 25ºС; відносна вологість повітря не вище 75% 

 
Юридична адреса: 

Адреса  потужностей (об’єкта) виробництва: 
81652 вул. Гірнича 21, м. Новий-Розділ, Львівська обл. 

тел.(03261)202 02 


