
 
 

 

ТУУ 10.6-39862886-001:2017 

СУМІШ ДЛЯ БІСКВІТНИХ ТА РУЛЕТНИХ 
ЗАГОТОВОК 

Концентрована порошкоподібна суміш для приготування тортових та рулетних заготовок. 
Економічна та проста у використанні. Забезпечує стабільну якість, еластичність, правильну 
структуру Вашим виробам.  

  
РЕЦЕПТУРА 1 

тортова заготовка 

Назва сировини Витрати сировини, кг 

Суміш для бісквіту 0,200 

Цукор 0,420 

Борошно вищого ґатунку 0,380 

Яйця 0,500 

Вода 0,200 

Всього: 1,700 

температура випікання 180-200˚С, в залежності від заповненості печі формами, маси та форми 
бісквіту  

РЕЦЕПТУРА 2 
рулетна заготовка 

Назва сировини Витрати сировини, кг 

Суміш для бісквіту 0,200 

Цукор 0,600 

Борошно вищого ґатунку 0,520 

Яйця 0,960 

Вода 0,250 

Всього: 2,530 

тісто розмазують шаром товщиною 2-3 см.  
температура випікання 210-220˚С, в залежності від заповненості печі формами, маси та форми 
бісквіту  
 
Склад: крохмаль пшеничний, мальтодекстрин,  дигідропірофосфат натрію (Е450і), сода харчова 
(натрій двовуглекислий), емульгатори Е472-b, Е 475, стабілізатор Е450, сухе молоко, сухий 
глюкозний сироп, сіль кухонна. 
Енергетична цінність: 360,9/1508,6 ккал/кДж 
Харчова (поживна) цінність в 100 г продукту:  
білки – 0,06 г; жири – 8,2 г; вуглеводи – 72,6 г 
Маса нетто: 10 кг ± 1,5% 
Вид упаковки: паперові багатошарові мішки 
Строк придатності:  12 місяців 
Умови зберігання: температура не вище 25ºС; відносна вологість повітря не вище 75% 

 
Юридична адреса: 

Адреса  потужностей (об’єкта) виробництва: 
81652 вул. Гірнича 21, м. Новий-Розділ, Львівська обл. 

тел.(03261)202 02 


