
 
 

 

ТУУ 10.6-39862886-001:2017 

СУМІШ ДЛЯ ПРИГОТУВАННЯ ПЕЧИВА  
типу «АМЕРИКАНО» шоколадна 

 

 
РЕЦЕПТУРА 

Назва сировини витрати сировини, кг 

Суміш типу «АМЕРИКАНО шоколадне» 0,080 

Борошно вищого ґатунку  0,370 

Цукор 0,430 

Маргарин 82% 0,200 

Яйця 0,140 

Всього: 1,220 

Кількість заготовок (масою 50 г) 24 шт 

Вага після випічки 1,060 

Технологія  приготування 
Змішати сухі компоненти (суміш типу «АМЕРИКАНО шоколадне», борошно та цукор) протягом 2-3 
хвилин. Додати яйця, маргарин, перемішати до однорідної структури. Готовому тісту дати 
«відпочити» 10-15 хвилин. Відформувати заготовки товщиною 1,0-1,5 см, вагою 50 г.  Випікати 
при t 180-190˚С протягом 12-13 хвилин. 
Склад: какао-порошок, борошно пшеничне в/с, крохмаль картопляний, натрію 
дигідропірофосфат (Е450і), сода харчова (натрій двовуглекислий), сіль кухонна, емульгатор моно 
та дигліцериди жирних кислот (Е471). 
Енергетична цінність (калорійність)  на 100 g(г) продукту:  1121,9 kJ(кДж)/ 268,4 kcal (ккал)  
Поживна (харчова) цінність на 100 g(г) продукту:  
жири – 6,3 g(г), з них насичені жирні кислоти – 1,5 g(г) ; вуглеводи – 43,8 g(г), з них цукри – 2,0 
g(г), білки – 13,2  g (г), сіль – 2,5 g(г) 

Маса нетто: 10 кг ℮. Після відкриття - зберігати у щільно закритій тарі не більше 30 діб 

Вид упаковки: паперові багатошарові мішки 
Строк придатності: 12 місяців 
Умови зберігання: температура не вище 25ºС; відносна вологість повітря не вище 75% 

 
Адреса  потужностей (об’єкта) виробництва: 

81652 вул. Гірнича 21, м. Новий-Розділ, Львівська обл. тел.(03261)202 02 


